VORSPEISEN

Geraucherter Tafelspitzsalat mit Blumenkohl—Pannacotta
und Eigelbomousselin

Saure Nierchenrolle auf Spinat-Truffelomelette und
Champagnerschaum

SUPPEN

Bouillabaisse mit Safranemulsion

MaronenstUppchen mit Sate vom
Kalbsbries

11,00 €

10,00 €

9,60 €

8,00 €



HAUPTGANG

Entenbrust gefillt mit Lammricken auf
Topinamburtarte und Spitzkohlroulade

Wildlachs im Krauterdl gegart mit
Vanille-Spinat und Tomaten—Graupenrisotto

Perlhuhnroulade mit Morchelrahmsauce auf
Steckrtibenpiree und winterlichem Essiggemise

Entrecdte mit Wasabi—ErdnuBkruste, Ochsenbackchen
Wirsing a la créme und Markkroketten

25,00 €

22,00 €

20,00 €

27,00 €



DESSERT

Interpretation vom Mannemer Dreck

Feines aus Krlger’'s Patisserie

Rohmilchkaseteller von der Hofkaserei Brackenholzer

Petits fours mit Kaffeespezialitat

9,50 €

10,50 €

11,50 €

6,00 €



MENU

Amuse bouche

Geraucherter Tafelspitzsalat mit Blumenkohl-Panna—Cotta
und Eigelbmousselin

Bouillabaisse warm und kalt mit Safranemulsion

Entrec6te mit Wasabi—ErdnuBkruste Ochsenbéackchen
Wirsing a la créme und Markkroketten

Feines aus Krlger’s Patisserie

45,00 €



KINDER-KARTE

Geschnetzeltes mit Erbsen und Spéatzle 8,00 €
Schnitzel mit Pommes frites und Erbsen 8,00 €

Elektrisiertes Vanilleeis mit heiBen Beeren 4,00 €



